
Фермерский кейтеринг



Фермерский кейтеринг завоёвывает 
всё большую популярность среди 
ценителей кулинарных изысков. 
Это направление ставит своей 
целью возрождение 
гастрономических традиций в 
КрымКрыму. Для него важен принцип 
локальности, поэтому вся еда 
готовится из продуктов, 
произведенных на местных 
Крымских фермах.

Фермерский кейтеринг

+



Брускетта с вялеными томатами, домашней Рикоттой и мятой



Брускетта с форелью слабого посола и козьим сыром



Брускетта с баклажанами-гриль и домашней Рикоттой



Маринованный ростбиф на тосте из ржаного хлеба с печеным сладким перцем



Брускетта с мидиями в ореховом соусе



Брускетта с грибами в сливочном соусе, запеченная под сыром



Салат с огурцом и перепелиным яйцом под соусом из домашнего йогурта



Салат с вяленым мясом, Черри, перцем Чили 
и айсбергом под гранатовым соусом



Салат со сливочным мягким сыром, лососем, шпинатом и томатами. 
Подается с розмариновой крошкой и заправкой из оливкового масла и мяты



Штрудель с солёным домашним творогом, шпинатом и зеленью



Дуэт Крымских фермерских сыров в лаваше на гриле



Шашлычок из домашней курицы



Утиная ножка конфи в медово-имбирном сиропе



Молодая фермерская кукуруза на гриле



+7 (978) 726-86-21
info@catering-pro.ru


